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Wolhlfilhlen und GevieRen
wir pflegen Natiirlichkeit & Gastfreundschaft

Herzlich willkemmen im Gasthof WMohren! GevieRen Sie Thren
Aunfenthalt n unseren Stuben und im Restaurant, anf der

Veranda und aw der Bar.

Ausgezeichnete Kiiche filr Feinschmecker

Bel uns erwarten Sie feine Gerichte, immer frisch und
vorwiegend it heimischen Produkten zubereitet. Unser
vielfaltiges Angebot und die Qualitat der Speisen wurden v den
Filrern Wo isst Osterreich? Gaunlt Willan, A la Carte und
Falstaff lobewd erwdlvt und ausgezeichvet. Das AMA
Giitesiegel Vorarlberg zeichnet unsere typische ssterreichische
Kiiche und die besonders gute Zusammenarbeit wmit der

heimischen Landwirtschaft ans.

Dafiir verantwortlich:

Familie WMichaela, WMarcel, Gerda md Elmar Herburger

mnd unser Team
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Slow Food Gault-Millau
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GASTRONOMIE

Ein Tipp:
weww Sie Zeit habew, gevielen Sie einen kleinew Spaziergang durch wiserew

Erlebnisgarten
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APERTITIF:

Chandon Garden Spritz, Rose mit Orange
Hausaperitif (Sekt mit hausgemachitem Roseliksr)
@Glas Prosecco

Aperol Neneziano

Hugo (Holundersaft, Prosecco, Minze und Wineral)
Sherry Bxtra dry ,Palomine Fine”

Sherry Tio Pepe medium

Campari oder Cyuar wmit Soda

Campari oder Cynar mit Orangevsaft

Martivi dry, biauco oder rosso

Le Kir | Le Kir Royal

Pervod

Offley Portwein rot oder weil

Frisch gepresster Omva@@vasaﬁ'

WINTER SPEZIALS
Wownderwoman alkoholfrei

€ 6,90
€ 5,90
€510
€ 710
€710
€510
€510
€ 540
€ 5,70
€ 4,70
£ 5,60
€ 5,00
€510
€420

€750

Giv | Grapefruit | O-Saft | Zitrovewsaft | Rosensirup | Rosen

Negron

Antica Formula | Giv | Campari | Orangenzeste
Espresso Martini

Vodka | Espresso | Lanterzucker | Kaffeeliksr
WMolhren Siguature

Select Veneziavo | Passionsfrucht | Limette |
Virgin Sprite

Crodive white | Seda | Oravge

Nowivo Spritz

Amaro | Tonic | Orange

UNSERE WEINEMPFEHLUNG IM OFFENAUSSCHANK

Verkostumgsaktion 4 x1 Glas (04 +.) um € 21,50

1/% Riesling Federspiel 2022
weingut Domane Wachan, Ditrnstein, Wachan

/% Veltliver & Co 2022
weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenreaion

1/® Chardowiay Selektion ,Ried Nussberg” 2022
Weingut Banvert, Obermarkersdorf, Niederssterreich

1/® St. Laurent ,Ried Kreuzberg” 2014
Weingut Banvert, Obermarkersdorf, Niederssterreich

1/® Cuvee ITmposant 2020
R|zw
weingut Hofvaver Schwmidt, Niederssterreich

1 Glas thardownay Siike Selektion 2014
Bioweingut WMawntlerhof, Kremstal, Niederssterreich

€750

€ 7,50

€ 7,50

€620

€ 7,00

£ 6020

£ 6,50

£ 6020

€ 7,00

€ 710

€ 6,30

otger
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Vorspeisen & Suppev

Giedeck Preis pro Person (Brot|Aufstrich|Ol)
€350

Salatteller

gemischter Salat mit hansgemachtem Dressing
(italievisch oder Franessisch)

£ 7,50

Tafelspitesuppe

mit Frittaten oder Leberspatzle

£ 6,50

Apfel - Sellerieschanmsuppe

mit Topinambur Chips

€150

Tapas

1 Stick € ¢,50

2 Stiick £ 19,50
@ Stiick £ 21,50

Bao Bun’s Vo Avgus Rind mit Asia Salat

Buffalo Wings wit Coleslaw

Garvelen — Fisch Nockerl wit Kren Espuma & Roter Beete
@Gwocehi wit Taleggjio, Trauben & Nitssen

Falafel mit wintergemiise

Gebratever Oktopus mit Exoticsalat & Limettendressing

Carve Crida wmit Knoblanch Crostini

otger
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Haunptspeisen

Gebrateves Lachssteak an Weikweinschaum
mit Gelve Beete, Schwarzwurzel und Gerstewrisotto
€ 2150

Kauspriger Schweinebanch und Jakobsmuschel
mit Teriyaki — Dashi, Shiitake, Mango und Dim - Sum
£ 30,50

Bouillabaisse a la Molhren
mit Garuele, Zander, Jakobsimuschel,
Rouille Tortellini und Knoblanchbrot

€2650

Ofeufrischer Kalbsbraten vom Allgduer Hof in Gisingen
mit Rahmwirsing und hansgemachten Kartoffelkrokettew
£ 21,950

Filetsteak vom ssterreichischen Rind an
Pfefferrahmsauce
mit Gemitse und hansaemachten Kartoffelkroketten

€329,00

Gebrateve Kalbsleber
dazuReis oder wahlweise mi+ Rssti
€2630 /€ 2750

JMohrenspiel” mit Kalb, Schwein und Rind
dozun Letscho, Naturius und Teufel Sauce
mit glaciertem Gemiise, Pommes frites und Curryreis

Wiener Schvitzel vom Kalb

mit Petersilienkartoffeln

otger
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Dessert und Kdse

Unsere Kasespezialitdaten aus aller welt
Vorarlbera, Ttalien, Frankreich und der Schweiz
£13,40

Kidse uvd Wein
Kasespezialitaten ans aller Welt mit einem Glas Chardonwnay
siie Selektion 2014 vom WMawtlerhof

€16,50

Crewe Eis:
Vaville, Erdveere, Schokolade, Kaffee, Haselwuss, Joghurt, Tiramisn
£ 2,50

Woccachivo gerihrter Eiskaffee mit Kaffeelikir
£ 4910

Hausgemachtes Sorbet:
Zitrone, Erdbeere, Holunder, Beerevsorbet, Blutorange
£ 2,50

Tonka Bohven Creme Briilée mit Beerevsorbet
£11,90

Lavewdel Pawa Cotta
Portweinfeige, Pistazieneis & Schokocrumble
£€12.50

Dessertteller Molhrew filr 2. Personen
mit lassen Sie sich iberraschen
£13,50 pro Person

Wolr im Hewmd

mit hausgemachtem Vavilleeis und Schokosance
€12,50

Conp Danmark
€ %/QO

Gierdas Empfehlung
Espresso, 1 Kugel Vanilleeis, Sahe, Eierliksr, Crumble
€/ @/QO

otger
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Lieber Gast

Filr die Verwendung von Produketen aus Vorarlberg und den umliegenden kulinarischen Regionen
wurden wir von der AMA WMarketing GesmbH.
mit dem AMA-Gastrosiegel Norarlversy” ansgeeeichnet und zertifiziert.

Wit dieser Auszeichnung unterstiitzen wir durch dew regionalen Bezug der Grandprodukte
uvd Dienstleistumgen fiir die Vorarlberger Wertschspfumg und somit zar Sicherung vow
direkten und nachgelagerten regionalen Arbeitsplateen,

Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfiigbarkeit bezogen:

Rind- und Xalbfleisch

Schweinefleisch

Hihver- und Entenfleisch

Milch & Wilchprodukete
mit AMA-Gittesiegel

Vorarlverger Kasespezialitaten

Eler aus Bodenhaltumg

Kartoffeln, Blattsalate, Karotten
und Krant und weitere saisonale
Gewiise und Salate

Fische
wild

Riebel Mais

Aus ssterreichischer Landwirtschaft iber Karverta,
Sigai Alladuer, Gisingen, Peter Ditnser, Schwifis

Bernd Horfarter, Wolfurt und Karverta

Lukas Keiler, Hilmergut Hochst, Bernd Horfarter
Wolfurt

Aus heimischer Landwirtschaft idber Vorarlberg Wilch,
Feldkirch

Vorarlverg Wilch, Kase Caspar

Tobias Hartmann ans &isim@@w mwd ans elgener
Produktion

Aus Osterreich und der Bodenseeregion ilber
Fruchtexpress, Frastane & Biohof Breuk, Réthis
Tobias Hartmann, Gisingen

Nivo Waver, Dorvbirv uud Giifel, Meiningen
Aus heimischer Jagd iber Karnerta, Feldkirch

Richard Dietrich, Lanterach

Weitere Produkte heimischer Lieferanten

Brot und Gebick

Wehl

Edelbrinde, Most und
Fruchtsafte

Safram

Triiffel
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Backerei Waltver, Klauns

Vorarlberg Wehl

Warkus Summer, Rankweil, Amann Wilfried, weiler
Hammerle, Lustenau

Gevuss Hortus, Viktorsbero

Pilz Lenz

otger
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Gevuss Menii

Zerlel Tapas
Buffalo wWings, Guocchi und Garvele — Fisch Nockerlocker!

oder

Apfel - Sellerieschanmsuppe mit Topinambur Chips

Veltliner £ Co 2022
weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenregion

FRokkK

Kauspriger Schweinebanch ummd Jakobsmuschel
mit Teriyaki — Dashi, Shiitake, Mango und Dim - Sum

Cavee Imposant 2020
R [ ZW, Welngut Hofbaner Schmidt, Niederssterreich

oder
Gebrateves Lachssteak an Weikweinschaum

mit Gelbe Beete, Schwarzwurzel und Gerstenrisotto

Chardonmay Selektion ,Ried Nussberg” 2022
weingut Bannert, Obermarkersdorf, Niederbsterreich

HRIKK

Unsere Kasespezialitaten aus aller welt
mit Spezialitaten aus Vorarlberg, Ttalien, Frankreich und
der Schweiz iberraschen

Chardonay Stife Selektion 2014,
Bioweingut Wantlerhof, Kremstal, Niederésterveich

oder
Tonka Bolen Crewe Brillée
mit+ Beerensorbet

Auslese Cuvee 2022
weingut Kracher, Tlimite, Bargenland

Weinbegleitumg € 21,50
Gevwnss Menii it Vorspeise € 54,90
Gewnss Menit mit Suppe € 55,50

~0\)‘99"}
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Uvsere

vegetarischen & veganew

Vorspeisen

Karamellisierter Ziegenkase & Rote Beete
Kren Espuma, gepuffter Wildreis, eingelegte Pilee
£15,20

zupfsalat an Kervslmarinade (veoaw)
mit eingeleatem Gemiise
€10,20

Fladlesuppe (vVegan mialich)
£ 0,90

Hanptspeisen

Kasespatele wit Salat vom Buffet
£ 20,40

Variation vom Wintergewmiise
mit Reis (anch vegan moglich)
€ 20,20

Portobellosteak

aunf weikem Bolmenpiiree mit Résti (auch vegan mbglich)

€ 20,00

Rote Beete Pelmeni
mit Sewfwirsing und Topinambur Chip
£ 20,50

Dessert

Crepe Suzette mit Blutorangensorbet (vegan)
£10,%0

otger
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