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Wolhlfilhlen und GevieRen
wir pflegen Natiirlichkeit & Gastfreundschaft

Herzlich willkemmen im Gasthof WMohren! GevieRen Sie Thren
Aunfenthalt n unseren Stuben und im Restaurant, anf der

Veranda und aw der Bar.

Ausgezeichnete Kiiche filr Feinschmecker

Bel uns erwarten Sie feine Gerichte, immer frisch und
vorwiegend it heimischen Produkten zubereitet. Unser
vielfaltiges Angebot und die Qualitat der Speisen wurden v den
Filrern Wo isst Osterreich? Gaunlt Willan, A la Carte und
Falstaff lobewd erwdlvt und ausgezeichvet. Das AMA
Giitesiegel Vorarlberg zeichnet unsere typische ssterreichische
Kiiche und die besonders gute Zusammenarbeit wmit der

heimischen Landwirtschaft ans.

Dafiir verantwortlich:

Familie WMichaela, WMarcel, Gerda md Elmar Herburger

mnd unser Team
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GASTRONOMIE

Ein Tipp:
weww Sie Zeit habew, gevielen Sie einen kleinew Spaziergang durch wiserew

Erlebnisgarten



APERTTIF:

Chandon Garden Spritz, Rose £ 0,90
Hausaperitif (Sekt mit hausgemachtem Rosevliksr) € 5,490
Glas Prosecco €510
Aperol ,Neneziano ” € 710
Hugo (Holundersaft, Prosecco, Minze und Wineral) £ 710
Sherry Bxtra dry ,Palomine Fine” €510
Sherry Tio Pepe medium €510
Campari oder Cyuar wmit Soda € 5,40
Campari oder Cynar wit Orangensaft € 5,70
Martini dry, bianco oder rosso € 4,70
Le Kir | Le Kir Royal £ 5,60
Pernod € 5,00
Offley Portwein rot oder weils €510
Frisch gepresster Orangensaft € 4,20
FRUHLINGS SPEZIALS

Wowderwoman alkoholfrei € 7,50

Gin | Grapefruit | O-Saft | Zitrovewsaft | Rosensirup | Rosen

Negron € 1,50
Antica Formula | Giv | Campari | Orangenzeste

Espresso Martini € 1,50
Vodka | Espresso | Lauterzucker | Kaffeeliksr

Old Fashioned €750
Bourbow | bitters | WMartivn Rosso

Virgin Sprite alkoholfrei £ (6,90
Crodive white | Seda | Oravge

GMC Swmash € 7,00
Gin | Apfelsaft | Lauterzucker | Gurke | Echtflower

UNSERE WELNEMPFEHLUNG IWM OFFENAUSSCHANK
Verkostungsaktion 3 x 1 Glas (04 H.) um £ 14,50

1/% Furmint 2022
Weingut Giinter +Regina Triebanmer, Rust, Bw@@mlmd £ 0,50

1/ Sanvignon Blane 2023
weingut Bever, Roschite, Niederssterreich £ 6,90

1/® Chardonay Classic 2022
weingut WMuevnzenrieder, Apetlon, Burgevland £ 0,50

1/® LagreinRiserva

M| ¢S | BF

weingut Klosterkellerei WMuri Gries, Bozew, Sidtirol £ 7,00
1/® Cuvee Bapteme 2021

Zw | BB | €S

weingut Salel, Tlmite, Burgevland £ 710

1 Glas Chardownay Siike Selektion 2014
Bioweingut WMantlerhof, Kremstal, Niederssterreich £ (¢,20
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Vorspeisen & Suppen

Gedeck Preis pro Person (Brot | Aufstrich | Ol)
£ 3,50

Salatteller

gemischter Salat mit hansgemachtem Dressing
(italievisch oder franzssisch)

€150

Tafelspitesuppe
mit Frittaten oder Leberspatzle
£ (,90

Schanmsuppe Vo weiken Sparael
mit Orange und Spargelauiche
€ 7,50

Vitello Towmato

Rosa gebratenes Kalo, marivierter Thuwfisch,
eingelesyte Radieschen und knusprige Kapern
£19,50

Wolhren”s Carpaccio an Shiso Warinade,
Stumdew i, eivgeleatem Rettich und Brioche
£19,50
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Haunptspeisen

Gebrateves Hilhmerbritstchen an Saunce Supreme
mit geschmorten Tomaten und Guocchetti

JSurf & Turf” rosa gebratenes vom Kalb wvd Garvele
mit griinen Bolmen und Triiffelpommes
£ 34,50

Wedaillons vowm Seetenfel umd Thumfisch
an Safran — Beurre Blane mit Junglaunch, eingeleaten
Tomaten und Barlauch Tagliolivi

£ 21,00
Sparoel

Weiler Spargel aus Baverw oder dem Warchfeld

an Sauce Hollandaise oder Wolhren” s Frilnlingsmarinade
mit Petersilienkartoffeln

€ 24,50

wahlweise mit

Entrecote 1400 €14,50
Lachs 1009 €12,50
Schinken €440

Filetsteak vom ssterreichischen Rind an Pefferranmsaunce
mit Gemitse und haunsaemachten Kartoffelkroketten
£ 29,50

Gebrateve Kalbsleber dazuReis oder wahlweise Rsst
€260/ €2120

JMohrenspieR” mit Kalb, Schwein und Rind
dozun Letscho, Naturins und Teufel Sauce
mit glaciertem Gemiise, Pommes frites und Curryreis

€ 31,40

Wiener Schitzel vom Kalb
mit Petersilienkartoffeln
£ 29,70
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Uvsere

vegetarischen & veganew

Vorspeisen

Pama Cotta von der Erbse
mit eingeleaten Radieschen und Zuckerschotten

€15,20

Zupfsalat an Rhabarbermarinade
mit eingeleatem Gemiise und Friichte

€10,90

Fladlesuppe méalich
£ 6,20

Hanptspeisen

Kasknspfle mit Salat vom Buffet
£ 20,20

Variation vom Frihlingsgemiise mit Reis

Thai Curry wit Kokos — Basmatireis
£ 20,60

Cremige Barlauch Strigoli mbalich
mit Erbsen, Spargel und Zuckerschoten

Dessert

Kokos Pamma Cotta mit allerlei vom Rhabarber
£10,50

moglich
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Dessert und Kise

Unsere Kasespezialitaten aus aller welt
mit hausgemachtem Chntuey
£12,40

Crewe Eis:
Vauille, Erdveere, Schokolade, Kaffee,
Haseluss, Joghurt, Heidelbeer-Buttermilch

€250

Woccachive gerihrter Eiskaffee mit Kaffeelikir
£ 4910

Coupe Romavoff
2 Kugeln Erdveere, 1 Kugel Vanille, marivierte Erdveerew,
Salhne

€ 49,50

Coupe Davmark
2 Kugeln Vaville, Schokoladensauce, Sahne
£ 9,90

Hausgemachtes Sorbet:
Zitrone, Birve, Holunder, Yuzu Rhabarber, Erdveere

€250

Crewme Brillée von der weiken Schokolade
mit Yueu Rhabarber Sorbet
£12,20

Topfenknidel
mit warinierten Erdbeeren, Erdveersorbet und Vauille -Espuma
£12,50

Dessertteller Wolhrew filr 2. Persoven
mit lassen Sie sich iiberraschen
£ 13,50 pro Persou

Wolr im Hewmd

mit hansgemachtem Vavilleeis mnd Schokosaunce
£12,50
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Lieber Gast

Filr die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden kulinarischen Regionen
wurden wir von der AMA Warketing GesmbH.
mit dem AMA-Gastrosiegel Norarlversy” ansgeeeichnet und zertifiziert.

Wit dieser Auseeichnung unterstiitzen wir durch dew regionalen Bezug der Grandprodukte
und Dienstleistungen filr die Vorarlverger Wertschspfung und somit zur Sicherung von
direkten und nachgelagerten regionalen Arbeitsplatzen.

Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfilgbarkeit bezogen:

Rind- und Kalbfleisch

Schweinefleisch

Hihver- und Entenfleisch

Milch & Milchprodukte
mit AMA-Gittesiegel

Vorarlberger Kisespezialititen

Eler aus Bodenhaltung

Kartoffeln, Blattsalate, Karotten
und Krant und weitere saisonale
Gewiise und Salate

Fische
wild

Riebel Mais

Auns ssterreichischer Landwirtschaft ilber Karvnerta,
Sigai Allgduer, Gisingen, Peter Dinser, Schifis

Bernd Horfarter, Wolfurt und Karverta

Lukas Keiler, Hilmergut Hochst, Bernd Horfarter
Wolfurt

Aus heimischer Landwirtschaft ilber Vorarloerg Wilch,
Feldkirch

Vorarlberg Wilch, Kase Caspar

Tobias Hartmaw auns Gisingen und aus elgener
Produktion

Aus Osterreich und der Bodenseereaion ilbver
Fruchtexpress, Frastane & Biohof Breul, Rothis
Tobias Hartmawn, Gisingen

Nivo Waver, Dorvbiru und Giifel, Meiningen
Aus heimischer Jagd iber Karnerta, Feldkirch

Richard Dietrich, Lanterach

Weitere Produkte heimischer Lieferanten

Brot und Gebick

Wehl

Edelbravde, Most und
Fruchtsafte

Safran

Triiffel
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Backerei Waltver, Klauns

Vorarlberg Wehl

Warkus Summer, Rankweil, Amaun Wilfried, weiler
Hammerle, Lustenaun

Gennss Hortus, Viktorsbera

Pilz Lenz
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Gevuss Menii

Wohren”s Carpaccio an Shiso Warinade,
Stundew i, eingeleatem Rettich und Brioche

Saunvignon Blane 2023
Weingut Beyer, Rsschite, Niederésterveich

oder
Schawmsuppe Vom weiken Spargel
mit Orange und Spargelauiche

Furmint 2022
weingut Génter + Regina Triebawmer, Rust, Burgenland
KRRkK

Medaillons vom Seeteufel und Thuwfisch
an Safran — Beurre Blane mit Junglaunch,
eingelegten Tomaten und Barlanch Tagliolivi

Chardomay Classic 2022
Weingut Maenzenrieder, Apetlon, Burgenland

oder
JSUrf & Turf” rosa gebratenes vom Kalb wvd Garvele
mit griinen Bolmen und Triiffelpommes

Lagrein Riserva

m/]cs | BF

weingut Klosterkellerel Mari Gries, Bozen, Stidtirol
KKKk

Unsere Kasespezialitaten aus aller wWelt
mit hausgemachtem Chntuey

Chardonay Stife Selektion 2014,
Bloweingut WMantlerhof, Kremstal, Niederssterreich

oder
Topfenknidel

mit warinierten Erdveeren, Vamille-Espuma & Erdveersorbet

Beerenauslese 2017
Weingut Wiéinzenrieder, Apetion Burgenland

Weinbeg)leitung £€14,50
Gewnss Menit mit Vorspeise € 59,20
Gewnss Menit mit Suppe € 49,90
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